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Tipo de Amostra:

Agua Consumo Humano )
Freguesia de Cambeses

Origem da Amostra:

Cerdeiras - Cambeses
Subterranea

4950-105 Mongéao
Colheita realizada por:

Cliente (Técnico Certificado)

Referéncia:

Fonte Terra Nova

Colheita: 17-02-2021 Recepgio: 17-02-2021 Inicio dos ensaios: 17-02-2021 Fim dos ensaios: 22-02-2021
Pgrametros_Mlcroblologl_cos Unidades VP
Método de ensaio / Técnica analitica
“ Contagem de Bactérias Coliformes . "

1SO 9308-1:2014/Amd 1:2016 / Membrana Filtrante 32 ufc/100mL e
“ Contagem de Clostridium perfringens

1SO 14189:2013 / Membrana Filtrante 0 ufe/100mL 9
“ Contagem de Colonias a 22°C

1SO 6222:1999 / Incorporacio 24 ufe/mL
“ Contagem de Colénias a 37°C ’

1SO 6222:1999 / Incorporagao 0 ufe/mL
“ Contagem de Enterococos

1SO 7899-2:2000 / Membrana Filtrante 0 ufc/100mL o
“ Contagem de Escherichia coli

1SO 9308-1:2014/Amd 1:2016 / Membrana Filtrante 0 ufe/100mL a

Pgrametros.F|S|'co.-Qum‘\|.cos Unidades VP

Método de ensaio / Técnica analitica
“ Cheiro, a 25 °C

EN 1622: 2006 / Diluigdes sucessivas <1 L 3
“ Condutividade a 20°C

PAQ61 de 27-11-2020 / Electrometria 13 uS/em 2500
) C

or

NP 627:1972 / Espec Abs Molecular <5,0 (La) mg/L escala Pt-Co 20
(" Desinfectante Residual (a)
Standard Methods 4500 CI G, 23rd Ed. / Colorimetria <0.20 (La) mg/L Ci2
“)
pH .
PAQ60 de 12-01-2017 / Potenciometria 56 Escala Sorensen [6.5,09.5]
() bH- Temperatura de leitura .
PAFQ 215.0 / Termometria 20 C
@ Sabor, a 25 °C
EN 1622: 2006 / Diluigdes sucessivas <1 ™ 3
O Responsavel da F[sico—quimif:a: Data de emissdo: 12-03-2021
Jodo Magalhdes

il {5

."’;'K £
O Responsavel da Microbiologia: ."\( o g [Censg j\,\‘é cj.C\, o @
Liliana Craveiro: O Director do Laboratério: I )

Dr. Hugo Pimenta do Vale

Notas:
ufc - unidade formadora de colonias MP - Microrganismos estdo presentes, mas inferiores a 4x a diluigdo
Lq - Limite de quantificagdo NE - Nimero estimado

VP - Valor Paramétrico; (a) - Ensaio realizado pelo Cliente (Técnico Certificado)

Quando efectuada pelo Laboratério: Colheita realizada pelo Método Interno PQ18 de 03-02-2021 e norma ISO 5667-5:2006 para analise de parametros
fisico-quimicos, e pelo Método Interno PQ18 de 03-02-2021 e norma ISO 19458:2006 para a andlise de parametros microbioldgicos.
Quando efectuada pelo Cliente: Colheita fora do ambito de Acreditagéo.

(1) Ensaio fora do ambito de acreditagéo. (4) Colheita fora do ambito da acreditagao;

(2) Contratado a fornecedor externo com ensaio acreditado; (5) Colheita realizada por fornecedor externo acreditado;

(3) Contratado a fornecedor externo com o ensaio ndo acreditado; (6) Colheita realizada por fornecedor externo nao acreditado;

IMP041-5 Este relatorio s6 pode ser reproduzido na integra. Os resultados de ensaio referem-se exclusivamente a amostra ensaiada.
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Tipo de Amostra:
Agua Consumo Humano )
Freguesia de Cambeses
Origem da Amostra: .
Cerdeiras - Cambeses
Subterrénea
4950-105 Mongéao
Colheita realizada por:
Cliente (Técnico Certificado)
Referéncia:
Fonte Terra Nova
Colheita: 17-02-2021 Recepgio: 17-02-2021 Inicio dos ensaios: 17-02-2021 Fim dos ensaios: 22-02-2021

Parametros Fisico-Quimicos

Método de ensaio / Técnica analitica Unidades VP
“® Turvacao
ISO 7027-1:2016 / Nefelometria <0,40 (La) NTU 4

Declaragao de conformidade:

* A amostra ndo cumpre o estabelecido no Anexo | do DL 152/2017 de 7 de dezembro, quanto aos parametros analisados

Jodo Magalhdes

O Responsavel da Microbiologia: J\( A g {/( AT U\%L 30 Y-
Liliana Craveiro: O Director do Laboratério: )

O Responsavel da Fisico-quimica: ﬁ/ Data de emissdo: 12-03-2021

Dr. Hugo Pimenta do Vale

Notas:
ufc - unidade formadora de colonias MP - Microrganismos estdo presentes, mas inferiores a 4x a diluigdo
Lq - Limite de quantificagdo NE - Nimero estimado

VP - Valor Paramétrico; (a) - Ensaio realizado pelo Cliente (Técnico Certificado)

Quando efectuada pelo Laboratério: Colheita realizada pelo Método Interno PQ18 de 03-02-2021 e norma ISO 5667-5:2006 para analise de parametros
fisico-quimicos, e pelo Método Interno PQ18 de 03-02-2021 e norma ISO 19458:2006 para a andlise de parametros microbioldgicos.
Quando efectuada pelo Cliente: Colheita fora do ambito de Acreditagéo.

(1) Ensaio fora do ambito de acreditagéo. (4) Colheita fora do ambito da acreditagao;

(2) Contratado a fornecedor externo com ensaio acreditado; (5) Colheita realizada por fornecedor externo acreditado;

(3) Contratado a fornecedor externo com o ensaio ndo acreditado; (6) Colheita realizada por fornecedor externo nao acreditado;

IMP041-5 Este relatorio s6 pode ser reproduzido na integra. Os resultados de ensaio referem-se exclusivamente a amostra ensaiada.
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